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Tubo progettato per facilitare l’utilizzo del tubo nelle 
operazioni di mandata ed aspirazione di vino nelle cantine. 
Può essere utilizzato anche per il passaggio di altri prodotti 
alimentari, ad l’eccezione dei prodotti grassi.

Applicazioni

Caratteristiche tecniche

TUFOOD NATURAL FORM

Sottostrato NR, di qualità alimentare, bianco, liscio.

Rinforzi filo sintetico con spirale in acciaio 
annegata nella parete.

Compertura NR colore rosso, ondulato.

Temperatura da - 30 °C a + 80 °C.

Norme Regolamenti EU n° 1935/2004 e  
2023/2006.
Regolamenti FDA 21 CFR 177.2600.

Sterilizzazione per conoscere le linee guida per la 
pulizia e la sanificazione rivolgetevi ai 
nostri tecnici.

Vantaggi • Flessibilità eccezionale, grazie al 
rivestimento ondulato, leggero e 
maneggevole.

• Sottostrato bianco di qualità 
alimentare, conforme alle più severe 
esigenze normative europee ed 
americane.

• Insensibile alle variazioni di 
temperatura.

• Resistente alle soluzioni detergenti, 
al lavaggio a vapore (110 °C per un 
massimo di 10 minuti).

• Rivestimento antimacchia.
• Non contiene ftalati.
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Diam. 
interno

Diam. 
esterno

Pressione 
di esercizio

Pressione 
di scoppio

Vuoto 
max.

Raggio di 
curatura

Peso 
Teorico

mm mm bar bar bar mm kg/mt

38.0± 1.0 51.5 ± 1.5 10 30 0.9 80 1.15

50.0 ± 1.0 65.0 ± 1.5 10 30 0.9 100 1.57

63.0± 1.0 77.0 ± 1.5 10 30 0.9 130 1.87

70 ± 1.0 86.5 ± 1.5 10 30 0.9 140 2.42

75.0 ± 1.0 91.5 ± 1.5 10 30 0.9 150 2.54

80.0 ± 1.0 94.5 ± 1.5 10 30 0.9 200 3.10

102 ± 1.0 120 ± 1.5 10 30 0.9 350 4.30


